Diner
Dinner

Alle gerechten op de kaart zijn zowel als voorgerecht of als hoofdgerecht te bestellen,
zodat je kunt variéren en kiezen zoals jij wenst.
Twee voorgerechten als twee gangen of diverse voorgerechten als een proeverij
voor je gehele gezelschap, de mogelijkheden zijn eindeloos.

All dishes on the menu are available as a starter or main course, this way you can mix
and match as you wish. Two starters as a two course menu or several starters
as a tasting for your entire party, the possibilities are endless.

Gnocchi rode biet
waterkers-walnoot-zure room-red meat radijs

beetroot gnocchi
watercress-walnut-sour cream-red meat radish

& 116

Venkel

venkelkruid-venkelzaad

Fennel
fennel herb-fennel seeds

& 116

Makreel

zeekraal-tomaat-piccolino

Mackerel

samphire-tomato-piccolino

Q00119

Tarbot
doperwten-dragon-schorrekruid

Turbot

green peas-tarragon-seablite

12124

Informeer ons over je allergieén
Share your allergens with us

Varkenswang
knolselderij-bleckselderij-appel-bisque

Pork check

celeriac-celery-apple-bisque

10,50 | 21

Lam
aubergine-daslook-zoete ui-yoghurt

Lamb

aubergine-bear leck-sweet onion-yogurt

1122

Market cadeau | Markt gift

Ook vandaag heeft het keukenteam een aantal gerechten gemaakt
op basis van wat er op de markt verkrijgbaar was.
Benieuwd? Vraag het ons en laat je verrassen.

Today also the kitchen team made a few dishes based on what the
market offered. Curious”? Ask us and be surprised.

Bijgerechten | Side dishes

Peterselie aardappelen | Parsley potatoes
4.50

Friet van Friethoes | Fries from ‘Fricthoes’
4,50

Seizoensgroenten | Seasonal vegetables
4.50

Kruidensalade | Herb salad

4,50

et je post maar alvast klaar, terwijl wij alles voor jou in de keuken klaar maken, en
gebruik #restaurantMe #motherearth #nowaste #ijburg #ecoluxe #breezeamsterdam

Prepare your post for socials, while we prepare your dinner, feel free to use
#restaurantMe #motherearth #nowaste #ijburg #ecoluxe #breezeamsterdam



Nagerechten
Desserts

Aardbeien

basilicum-meringue-tres leches

Strawberries
basil-meringue-tres leches

8.00

Chefs Koekjesdeeg

chocolade-creme fraiche ijs

Chef's Cookie dough

chocolate-creme fraiche ice cream

&

Nederlandse kazen van Abraham Kef
uien relish-perencompote

Dutch cheese of Abraham Kef
onion relish-pear compote

12
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